| SAPORI b1 MARIANNA

ENOTRATTORIA

MENU DEGUSTAZIONE CARTA BIANCA
PERCORSO DEI NOSTRI PIATTI CARTA BIANCA DI
5 piatti
- anfipasto, due primi, un secondo, un dolce -
€ 50.

(| prezzi sono intesi per persona )

Servizio incluso

Il menu € inteso per I'intero tavolo

Abbinamento cibo-vino
€ 30.

(I prezzi sono intesi per persona )

MENU ALLA CARTA
Antipasti
Selezione di prodofti fipici lucani
- salumi e affettatilocali, latticini di bufala, pecorino di Moliterno, sottoli artigianali -

€15.

Vegetariano
- verdure del giorno in varie cotture, latticini di bufala, formaggio di Moliterno -

€13.

Parmigiana di melanzane

€10.

Tartare di podolica
- sale, olio, limone, pepe nero -

€ 14.
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Primi piatti
Ravioli diricotta di bufala campana
al ragu di quinto quarto di maiale e vitello

€13.

Fusillone “Caterina” al ragu di coniglio

€12.

Risotto “Acquerello” con funghi cardoncelli e salsiccia lucana

€13.

Orecchiefte con cime dirapa e peperoni cruschi |.G.P.
€12,
Pacchero “Caterina” al baccald, pomodoro e olive nere

€15.

Spaghettoni “Caterina” alla marateota
- alici, finocchietto, mollica di pane croccante, scorza di limone -

€15.

Ravioli di ricotta al burro e tartufo
(a seconda della stagionalitd e reperibilita del tartufo)

€16.
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Secondi piatti
Coniglio alla cacciatora

€12.

Peperoni ripieni al forno

€10.

Braciolina di maiale con polpette di manzo al sugo

€10.

Alici imbottite e fritte

€12.

Filetto di vitello podolico con verdure rosolate

€22.

Baccala fritto con peperoni cruschi I.G.P.

€15.

Contorni
Verdure di giornata alla griglia
€5.
Scarola saltata in padella
€5.
Zucchine e/o alici alla scapece
€5.

Ciambotta
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- fritto misto di peperoni, patate e melanzane -

€5.

Dolci
Torta della casa
(a seconda della disponibilitd)

€6.

Tartufo di pizzo calabro in vari gusti

€6.

Sorbetto al cedro e/o limone

€6.

Servizio al tavolo

€3.

Al momento della prenotazione il menu
potrebbe subire variazioni in base

alla stagionalita e reperibilitad dei prodotti stessi.



